
We work for a purpose & we believe in it.

We are Italian entrepreneurs with a lot of passion in our
sector. We have sweated, analyzed and chosen every

product of our Earth to make your culinary experience
and ... not just UNIQUE.

Lavoriamo per uno scopo e ci crediamo.

Siamo imprenditori italiani con molta passione nel
nostro settore. Abbiamo sudato, analizzato e scelto

ogni prodotto della nostra Terra per rendere la vostra
esperienza culinaria e... non solo UNICA.

w w w . d i v i n o t r e d i c i . i t



T a r t a r e  d i  F a s s o n a  p i e m o n t e s e  1 6 0  g r  c o n  c i p o l l a  c a r a m e l l a t a ,  c r e m a  d i

b u f a l a ,  c a p p e r i ,  n o c c i o l e  t o s t a t e  e  c r o c c a n t e  d i  p a n e .  
F a s s o n a  t a r t a r e  1 6 0  g r  w i t h  b i t t e r  s w e e t  T r o p e a  o n i o n s ,  b u f f a l o  m o z z a r e l l a  c r e a m ,  t o a s t e d  h a z e l n u t s

a n d  t o a s t e d  b r e a d .

1 6 . 0 0

T a r t a r e  d i  T r o t a  c o n  s a l s a  T e r i y a k i  m a n d o r l e  t o s t a t e  e  g u a c a m o l e .
T r o u t  T a r t a r e  w i t h  t e r i y a k i  s a u c e ,  t o a s t e d  a l m o n d s  a n d  g u a c a m o l e .

1 8 . 0 0

B a t t u t a  d i  v e r d u r e  d i  s t a g i o n e  c o n  c o u s  c o u s  ,  c r o s t i n i  d i  p a n e

a r o m a t i z z a t i  a l l e  e r b e  e  p e s t o  d i  b a s i l i c o
T r o u t  T a r t a r e  w i t h  t e r i y a k i  s a u c e ,  t o a s t e d  a l m o n d s  a n d  g u a c a m o l e .

1 8 . 0 0

 I n s a l a t a  t i e p i d a  d i  p o l i p o  c o n  r u c o l a ,  p a t a t e  e  o l i v e  n e r e  
 O c t o p u s  s a l a d  w i t h  p o t a t o e s  a n d  b l a c k  o l i v e s  

1 4 . 0 0

I l  n o s t r o  v i t e l l o  t o n n a t o  
1 3 . 0 0

B u r r a t a  a f f u m i c a t a  1 2 5 g r ,  s e r v i t a  s u  p a n e  c r o c c a n t e :
C O N  C U L A T E L L O    1 5 . 0 0  - - - - - - - - - -  C O N  A C C I U G H E  D E L  C A N T A B R I C O  1 5 . 0 0

S m o k e d  b u r r a t a  1 2 5 g r ,   o n  c r i s p y  b r e a d  
w i t h  p a r m a  h a m     o r    C a n t a b r i a n  A n c h i o v e s  

1 5 . 0 0

ANTIPASTI

*Per allergie e intolleranze chiedere al personale di sala
Cover and service  2.00 a persona



 S e l e z i o n e  d i  f o r m a g g i  l o c a l i  c o n  c o n f e t t u r e ,  m i e l e  d e l  l a g o  e  f r u t t a  f r e s c a  -
9 . 0 0 -  x  p e r s o n a

 S e l e c t i o n  o f  c h e e s e s  w i t h  h o n e y   j a m s ,  f r e s h  f r u i t  - 9 . 0 0 -  x  p e r s o n

 ( m i n  2  p e r s o n e )

S e l e z i o n e  d i  S a l u m i  (  C u l a t e l l o  d i  z i b e l l o ,  C o p p a  P i a c e n t i n a ,  e  B r e s a o l a
d e l l a  V a l t e l l i n a )  s e r v i t a  c o n  n o c i  t o s t a t e  e  g r i s s i n i –  1 2 . 5 0  x  p e r s o n a

S e l e c t i o n  o f  C u r e d  M e a t s  ( C u l a t e l l o  d i  z i b e l l o ,  C o p p a  P i a c e n t i n a ,  a n d  B r e s a o l a  d e l l a  V a l t e l l i n a )   

 ( m i n  2  p e r s o n e )  

LE BRUSCHETTE

 P o m o d o r i n o  f r e s c o  b a s i l i c o  e  o l i o  e v o  - 6 . 0 0
F r e s h  t o m a t o  b a s i l  a n d  e x t r a  v i r g i n  o l i v e  o i l  

S a l m o n e  n o r v e g e s e  a f f u m i c a t o ,  p a n n a  a c i d a  e  p o l v e r e  d i  o l i v e  n e r e  7 . 0 0
S m o k e d  N o r w e g i a n  s a l m o n ,  s o u r  c r e a m  a n d  b l a c k  o l i v e  p o w d e r

*Per allergie e intolleranze chiedere al personale di sala
Cover e service  2.00 a persona

LA SALUMERIA



MISTA (Insalata mista, Pomodorini, cetriolo, mais
olive ) - 10.00

(Mixed salad, Cherry tomatoes, cucumber, corn ) 

 CAPRESE (Mozzarella di Bufala, pomodoro, rucola
condita all’aceto di lamponi) - 11.00

(Buffalo Mozzarella with Tomato seasoned with raspberry vinegar)

FRESCA (Songino, salmone norvegese affummivato,
cipolla croccante, arancia, mix di semi tostati) - 12.00

(Mixed salad, salmon, crispy onion, orange, toasted seeds mix) 

CAESAR (Insalata mista, pollo alla piastra, crostini di pane,
parmigiano e salsa caesar) - 12.00 

(Mixed salad, grilled chicken, crusty bread, parmesan and caesar sauce)

LE INSALATE

Cover and service 2.00 a persona
*Per allergie e intolleranze chiedere al personale di sala



Cover and service 2.00 a persona
*Per allergie e intolleranze chiedere al personale di sala

LA PASTA

 Lasagna alla bolognese -12.00

Pizzoccheri della Valtellina -14.00

Spaghetti alla  carbonara -13.00

 Ravioli ricotta e spianci al burro e salvia- 14.00

I SECONDI

 Tagliata di Manzo con rucola, pomodorini e scaglie di grana
Sliced beef with arugula, cherry tomatoes and parmesan flakes

22.00

Guancetta di Manzo CBT con patate al forno e rosmarino 
CBT Beef Cheek with Baked Potatoes and Rosemary

21.00

 Filetto di Trota CBT con le sue verdurine e  patate al forno
 CBT Trout Fillet with its vegetables and baked potatoes

20.00

 Trancio di Salmone alle erbe con verdure di stagione
 Slice of Salmon with herbs and seasonal vegetables

22.00



 B O L O G N A  (  M o r t a d e l l a ,  s t r a c c i a t e l l a  e  p e s t o  d i  p i s t a c c h i o )  - 1 3 . 0 0

M o r t a d e l l a ,  s t r a c c i a t e l l a  a n d  p i s t a c h i o  p e s t o

 C A M P A N A  (  S a l s i c c i a ,  f r i a r i e l l i  a l l a  n a p o l e t a n a  e  m o z z a r e l l a  )  - 1 2 . 0 0

 S a u s a g e ,  N e a p o l i t a n  f r i a r i e l l i  a n d  m o z z a r e l l a

D I V I N O  1 3  (  P o m o d o r i n i  r o s s i ,  p o m o d o r i n i  g i a l l i  c o n f i t  ,  a c c i u g h e ,

t a r a l l o  n a p o l e t a n o ,  m o z z a r e l l a  d i  b u f a l a  e  s a l s a  l a  b a s i l i c o .  -  1 5 . 0 0 -

 R e d  c h e r r y  t o m a t o e s ,  c o n f i t  y e l l o w  c h e r r y  t o m a t o e s ,  a n c h o v i e s ,  N e a p o l i t a n  t a r a l l o ,  b u f f a l o

m o z z a r e l l a  a n d  b a s i l  s a u c e

 V E G A N  (  P o m o d o r o  S a n  M a r z a n o  v e r d u r e  d i  S t a g i o n e  e  o l i v e  n e r e )

 S a n  M a r z a n o  t o m a t o ,  s e a s o n a l  v e g e t a b l e s  a n d  b l a c k  o l i v e s  -  1 0 . 0 0  -

 I T A L I A N A  (  F o c a c c i a  b i a n c a ,  m o z z a r e l l a  d i  b u f a l a ,  p o m o d o r i n o

f r e s c o  e  b a s i l i c o )  - 1 2 . 0 0

( F o c a c c i a ,  b u f f a l o  m o z z a r e l l a ,  c h e r r y  t o m a t o e s  a n d  b a s i l )

 MARGHERITA ( Pomodoro San Marzano, fiordilatte, basilico e olio EVO) - 9.00  

CON MOZZARELLA di  BUFALA + 3.00

CON ACCIUGHE + 2.00

C a r a t t e r i z z a t a  d a  i m p a s t o  l e g g e r o  a  b a s e  d i  f a r i n a  d i  f r u m e n t o ,  r i s o  e  s o i a ,  l a

p i n s a  r i s u l t a  c r o c c a n t e  f u o r i  e  m o r b i d a  d e n t r o ,  i n o l t r e ,  l a  l u n g a  l i e v i t a z i o n e  d i

m i n i m o  4 8  o r e ,  f a  s ì  c h e  r i s u l t i  p i ù  d i g e r i b i l e .

LA PINSA

Cover and service 2.00 a persona

*Per allergie e intolleranze chiedere al personale di sala



Tiramisù 7.00
Cheese Cake 7.00

 Babà Napoletano7.00
 Torta del Giorno 5.00

I DESSERT

LE NOSTRE SEDI

Bistrot - Wine Bar

Enoteca & Dispensa

V i a  C a r o n t i , 9
M E N A G G I O  

V i a  C o m o , 4
M E N A G G I O

Follow us

divino.13 divino13

*Per allergie e intolleranze chiedere al personale di sala


